Technikum Nr 2 im. gen. Mieczystawa Smorawinskiego

w Zespole Szkét Ekonomicznych w Kaliszu

Wymagania edukacyjne niezbedne do uzyskania poszczegdlnych srédrocznych i rocznych ocen klasyfikacyjnych z obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych — ksztatcenie

zawodowe

Przedmiot: towaroznawstwo

Klasa: Il



Uczen na oceng:

dopuszczajaca

dostateczna

dobra

bardzo dobra

celujaca

Artykuly zywnosciowe

(owoce, warzywa, grzyby, zboza, przetwory zbozowe, cukier miod, wyroby cukiernicze, koncentraty spozywcze, uzywki i przypraw, napoje i wody

mineralne)

»  dokonuje ogolnej
charakterystyki
towaroznawczej owocow ,
warzyw i grzybow,

»  dokonuje ogdlnej klasyfikacji
OWOCOW 1 warzyw,

»  charakteryzuje przetwory
warzywne,

»  charakteryzuje przetwory
grzybowe,

»  definiuje podstawowe pojecia
dotyczace zboza i
przetworéw zbozowych:
zboze, maka, kasza, otr¢by,
makaron, wyciag maki,
rodzaj maki, typ maki,
gluten,

»  wie czym jest cukier,

»  wie czym jest sacharoza,
melasa, glukoza, stodzik,

»  wie czym sa wyroby
cukiernicze,

»  znarolg miodu w
profilaktyce zdrowia,

»  wie czym sg koncentraty
spozywcze,

»  dokonuje charakterystyki
towaroznawczej uzywek i

przypraw,

»  uzasadnia rolg owocoOw , warzyw
i grzybow w codziennej diecie,

»  znazasady przechowywania
owocOw, warzyw i przetworow
warzywnych,

»  zna gatunki grzybow
wystepujacych w Polsce,

»  znabudowg ziarna,

»  Wymienia najpopularniejsze maki
znajdujace si¢ w obrocie
handlowym,

»  znarodzaje kasz,

»  dokonuje podziatu makaronu w
zalezno$ci od ksztattu i1
wymiaru,

»  dokonuje klasyfikacji pieczywa

»  zna konsekwencje cukru w
zywieniu,

»  wie czym sg wyroby cukiernicze
— omawia je,

»  Wwymienia poszczegolne rodzaje
miodow,

»  wie w jakiej postaci wystepuja
koncentraty spozywcze ( podaje
przyktady),

»  rozumie znaczenie uzywek
w dbaniu o zdrowie cztowieka,

»  wie od czego moze pochodzi¢

nazwa kawy,

\4

okresla warto$¢ odzywcza owocoOw
warzyw grzybow i przedstawia
warunki ich przechowywania, jak
roOwniez utrwalania,

zna zasady przechowywania
warzyw, przetworow warzywnych
i omawia je,

Zna sposoby wlasciwego
przechowywania grzybow,
omawia budowe ziarna,

Wymienia typy maki pszennej,
wymienia rozdaje kasz i dokonuje
klasyfikacji zaleznie od surowca , z
ktérego zostaty wytworzone i
stopnia rozdrobnienia,

dokonuje klasyfikacji makaronow
w zaleznosci od sktadu,

wie z czym jest zwigzana
klasyfikacja pieczywa,

zna gatunki handlowe cukru,
dokonuje podziatu wyrobow
cukierniczych,

dokonuje klasyfikacji miodow
naturalnych,

dokonuje podziatu koncentratow
spozywczych,

wymienia rodzaje uzywek,

wie od czego zalezy jako$¢ herbaty,

dokonuje klasyfikacji herbat ze

dokonuje podziatu warzyw ze wzgledu na
pokrewienstwo botaniczne i sposob
uzytkowania,

omawia uzytkowy podziat owocow,
omawia warto$¢ odzywczg i sktad
chemiczny warzyw,

charakteryzuje przetwory

z grzybow,

omawia warto$¢ odzywcza grzybow,
dokonuje klasyfikacji grzybéw w punktu
widzenia towaroznawczego,

omawia budowg grzyba kapeluszowego,
dokonuje charakterystyki przetworow
warzywnych,

ocenia jako$¢ grzybow,

dokonuje poradnictwa towaroznawczego
dotyczacego grzybow,

podaje przyktady ziaren i omawia je,
dokonuje oceny organoleptycznej maki,
wie od czego zalezy warto$¢ odzywcza ,
sktad chemiczny kasz

i otrab,

wie od czego zalezy warto$¢ odzywcza
makaronow,

omawia proces wytwarzania chleba,
potrafi okresli¢ warunki przechowywania
produktéw zbozowych,

zna zasady pakowania

i przechowywania cukru,

Sprawnie postuguje si¢ tabela
zawartosci witamin wskazujac
owoce 1 warzywa bedace
cennymi ich Zrodtami,

dokona¢ oceny sensorycznej
wybranych przetworow
owocowych,

podaje ciekawostki zdrowotne
w zakresie przetworow
warzywnych i potrafi je
przygotowac,

dokonuje oceny
organoleptycznej konkretnych
warzyw,

potrafi wlasciwie rozpoznaé
grzyby jadalne,

podaje wybiorczo sktad
chemiczny ziaren zb6z,

zna okresy przechowywania dla
poszczegodlnych typéw maki i
wie od czego on zalezy,

zna wybiorczo sktad chemiczny
wybranych kasz,

zna dane dotyczace
przechowywania makaronow
(wilgotno$¢, temperatura, okres
przechowywania),

okresla role i znaczenie

produktéw zbozowych w




wie czym sg alkaloidy,
dokonuje charakterystyki
towaroznawczej kawy,
herbaty, kakao, tytoniu
dokonuje charakterystyki
towaroznawczej napojow
alkoholowych,
bezalkoholowych i wod
mineralnych ( miody pitne,
wyroby spirytusowe, piwa)
definiuje pojecia: napoje

alkoholowe, bezalkoholowe,

wymienia rozdaje kakao,

Wwie co zawiera tyton,

wie czym jest woda mineralna
a czym m mineralizowana,
zna wymagania dotyczace
przechowywania napojow
alkoholowych,

wzgledu na technologi¢ produkc;i,
zna negatywne oddzialywanie
tytoniu na zdrowie cztowieka,
wymienia asortyment napoi
bezalkoholowych,

korzystajac z etykiety okresla
zawarto$¢ alkoholu

w poszczegdlnych wyrobach
alkoholowych,

okresla wartos¢ odzywcza

i kaloryczng wyrobow cukierniczych i
warunki ich przechowywania,

dokonuje podziatéw miodéw w zalezno$ci
od zrddta nektaru, od czasu gromadzenia,
od barwy, od konsystencji, od potozenia
pasieki, od technik pozyskiwania miodu,
przedstawia wlasciwosci odzywcze miodu,
aktywnos¢ biologiczng i lecznicza miodow,
zna warunki przechowywania cukru, miodu
i wyrobow cukierniczych — dokonuje ich
oceny jakosciowej,

dokonuje charakterystyki koncentratow
spozywczych,

udziela fachowego poradnictwa w zakresie
koncentratéw spozywczych,

Wymienia rodzaje uzywek i omawia je,
dokonuje klasyfikacji gatunkowej herbat
wedhug kolejnoéci zbierania lisci,
wymienia wyroby tytoniowe,

klasyfikuje napoje bezalkoholowe

i wody mineralne,

dokonuje podziatu wyrobow
spirytusowych,

charakteryzuje rodzaje miodow pitnych i
podstawowe gatunki piwa,

wie na czym polega przeprowadzenie oceny
organoleptycznej napojow alkoholowych,
Charakteryzuje wymagania dotyczace
opakowan jak rdwniez sposobu

przechowywania sokow dla dzieci,

codziennym zywieniu odnoszac
si¢ do racji zywieniowych,
przeprowadza oceng
organoleptyczng wybranych
zboz
i ich przetworow,
okres$la optymalng temperaturg
i wilgotnos¢ wzgledna
powietrza
w sktadowaniu cukru,
Ocenia poprawnos$¢ znakowania
opakowan cukierniczych,
dokonuje podziatu wyrobow
cukierniczych trwatych na
grupy
i podgrupy,
zna sktad chemiczny miodu
naturalnego,
dokonuje oceny
organoleptycznej miodu
naturalnego i sztucznego,
omawia pozostale produkty
pochodzenia pszczelego,
fachowo wskazuje rdznice
pomiedzy koncentratami,
wskazuje wymagania dotyczace
przechowywania koncentratow
spozywczych,
omawia zasady przechowywania
uzywek i przypraw,
dokonuje oceny organoleptycznej
uzywek i przypraw,
zna wymagania dla
przechowywania papierosow

i innych wyrobow tytoniowych,




rozumie negatywny wplyw
alkoholu na organizm

cztowieka ( na poszczegdlne
organy),

wymienia czynniki majace
wplyw na jako$¢ napojow
alkoholowych,

rozpoznaje oznaczenie
geograficzne napoju

spirytusowego,

Artykuly niezywnos$ciowe
(wyroby wlokiennicze, skéra i wyroby skérzane, wyroby odziezowe, $rodki czystosci , wyroby kosmetyczno — perfumeryjne, papier , wyroby papiernicze,
szklo, wyroby ze szkla, wyroby ceramiczne, wyroby drewniane, wyroby elektrotechniczne)

>

dokonuje charakterystyki
towaroznawczej wyrobéw
wlékienniczych,

definiuje widkna, wyroby
wiokiennicze, tkaniny,
dzianiny, przedziny,
wildkniny, filce, watoliny,
koronki,

wie czym jest skora
naturalna, skora surowa
charakteryzuje srodki
czystosci w gospodarstwie
domowym,

dokonuje charakterystyki
towaroznawczej wyrobow
kosmetycznych

i perfumeryjnych,
dokonuje charakterystyki
towaroznawczej papieru i
wyrobdéw papierniczych,

dokonuje charakterystyki

zna klasyfikacje wiokien,

okresla warunki przechowywania
wyrobow widkienniczych,
wymienia rozdaje skor
naturalnych,

wie czym s3 tworzywa sztuczne,
wymienia rodzaje oznaczen na
wyrobach odziezowych,

wie czym sg $rodki piorace,
klasyfikuje $rodki zaréwno e do
mycia jak i czyszczenia,

zna warunki przechowywania
chemii gospodarstwa domowego,
wie od czego zalezy skutecznosé
prania,

wymienia wyroby kosmetyczne

i perfumeryjne,

okresla warunki przechowywania
wyrobow kosmetyczno —
perfumeryjnych,

wie czym sg wyroby i wytwory

>

dzieli wyroby widkiennicze

w zaleznosci od surowca,
dokonuje oceny jakosci wyrobow
wiokienniczych,

charakteryzuje wtdkna, wyroby

wlokiennicze, tkaniny, dzianiny,

przedziny, widkniny, filce, watoliny,

koronki,

wie czym jest garbowanie skor,
zna zalety i wady tworzyw
sztucznych,

wymienia wtasciwosci wyrobow
odziezowych,

dokonuje oceny jakosci wyrobow
odziezowych,

klasyfikuje $rodki piorace,
charakteryzuje wybrane wyroby
kosmetyczne,

charakteryzuje wyroby
pielggnacyjne i upigkszajace,

ocenia jako§¢ wyrobow

>

dokonuje klasyfikacji wtokien i ich
charakterystyki,

wie na czym polega uszlachetnianie
wyrobow widkienniczych, charakteryzuje
oznaczenia wyrobow wiokienniczych,
dokonuje charakterystyki wiokien
chemicznych,

okresla warunki przechowywania skor i
wyrobow skorzanych,

dokonuje podziatu skor w zaleznosci od
stopnia trwato$ci i przeznaczenia,
dokonuje podziatu tworzyw sztucznych,
zna oznaczenia wyrobow odziezowych,
wymienia i charakteryzuje etapy produkcji
odziezy,

okresla warunki przechowywania wyrobow
odziezowych,

wie czym sa syntetyczne $rodki piorace
(podaje przyktady),

zna warunki bezpiecznego uzywania

i postgpowania ze zuzytymi opakowaniami

>

dokonuje charakterystyki
podstawowych grup
widkienniczych,

wie gdzie sg wykorzystywane
tworzywa sztuczne,
charakteryzuje wlasciwosci
materiatow odziezowych,
charakteryzuje poszczeg6lne
rozdaje mydet i wymienia
surowce do produkcji mydta),
podaje zasady klasyfikacji mydet
jako produktéw rynkowych,
okresla wady i zalety
syntetycznych srodkoéw
pioracych,

charakteryzuje pomocnicze
srodki do prania,

przedstawia klasyfikacje
wytworow papierniczych ze
wzgledu na rézne kryteria,

wskazuje réznice wytworu




towaroznawczej szkla

i wyrobow ze szkla,
dokonuje charakterystyki
towaroznawczej wyrobéw
ceramicznych,

dokonuje charakterystyki
towaroznawczej wyrobéw
drewnianych,

dokonuje charakterystyki
towaroznawczej wyrobéw

elektrotechnicznych.

papiernicze,

Wwymienia zastosowanie wyrobow
papierniczych w handlu,

okresla wady wyrobow
papierniczych,

charakteryzuje wyroby szklane
gospodarstwa domowego,

ocenia jako$¢ wyrobow szklanych,
wie czym jest warto$¢ uzytkowa

i wlasciwosci techniczne wyrobow
ceramicznych,

wymienia wlasciwosci wyrobow
drewnianych,

opisuje sprzgt elektrotechniczny.

kosmetycznych oraz
perfumeryjnych,

charakteryzuje wlasciwosci papieru,
omawia wady jako$ci wyrobow
szklanych,

wymienia pojedyncze surowce do
produkcji wyrobdw ceramicznych,
omawia wlasciwosci wyrobow
ceramicznych,

zna sposob przechowywania
wyrobow ceramicznych,

omawia wiasciwosci wyrobow
drewnianych,

wie jak przechowywac

i konserwowac wyroby drewniane,
dokonuje sprzetu
elektrotechnicznego i urzadzen
elektrotechnicznych,

okre$la warunki przechowywania

wyrobow elektrotechnicznych.

chemii gospodarstwa domowego,
klasyfikuje wyroby kosmetyczne

i perfumeryjne,

omawia proces produkcji papieru,
przedstawia réznice w wyrobach
papierniczych wykonanych z r6znych
SUrOWcoOw,

podaje parametry przechowywania wyrobow
papierniczych,

prezentuje mozliwosci wykorzystania

a takze zastosowania papieru poddanego
przeréznym procesom wykonczeniowym,
charakteryzuje wyroby szklane
wykorzystywane w budownictwie

i przemysle,

okre$la wymagania dotyczace transportu, jak
rowniez przechowywania wyrobow
szklanych,

zna proces wytwarzania wyrobow
szklanych,

dokonuje klasyfikacji wyrobow
ceramicznych w odniesieniu do réznych
kryteriow,

charakteryzuje ceramike stolowe;j

i budowlanej,

charakteryzuje wady wyrobow
ceramicznych,

udziela poradnictwa przy sprzedazy

wyrobow elektrotechnicznych.

papierniczego od przetworu
papierniczego,

okresla wlasciwosci szkla
bezpiecznego,

omawia poszczegélne etapy
wytwarzania wyrobow
ceramicznych,

charakteryzuje asortyment
ceramiki stolowej,

dokonuje poréwnania
wlasciwosci wyrobow z
porcelany, porcelitu, fajansu,
kamionki,

potrafi fachowo zaprezentowaé
sposoby konserwacji wyrobow
drewnianych opierajac si¢ na
konkretnym przyktadzie,
odczytuje tabliczki znamionowe

wyrobdw elektrotechnicznych.




